cnuvorschlégc

Kcstaurant—Bar burchus
Aldo und Violeta Rohr

T alstrasse 7 = 5106 Veltheim
Tel.o6289% 1301

Mail : rest.burehus@bluewin.ch

www.restaura nt-bu rehus.ch

Montag und Dicnstag gcsch'osscn
50nntag ab 14:00 (,lhr gcégnct



Sehrgechrtc Damen und [Herren!
Werter Burehusgast!

[ sfreutuns sehr, dass Sie sich entschlossen lﬁaben, ]hren Anlass im R estaurant
,,Burehus“ durchzufiihren. Wir werden alles daransetzen, damit er Anlass ein

voller E_rFolg sein wird.

Mit den nachwcolgcnc]cn Menus gebcn wir Jhnen einen kleinen C“Dcrblick tber
unser Angcbot. Bewusst haben wir die \/orsPeiscn, die Suppcn und das
Dessert scparat awcgeﬁjhrt, um ”men die [reiheit der Wahl einzursumen. (GGerne
stellen wir ”men auch ein fleischloses Menu zusammen. Klsren Sie daher
rechtzeitig ab, ob sich \/cgetarier unter ]hren (Lasten befinden. Wir beraten Sie
auch geme_jcderzcit, damit 5ie [hre optimale Lé’)sung finden, sei es kulinarisch,
aber auch llwrcm Budget angepasst.

Die nachxco]genclen Menuvorschlége verstehen sich fiir Anlasse ab 1 5 Fcrsoncn.
Pei weniger als 15 Personen steht |hnen unsere Burehus—SPeisckaﬁ:c zur
\/erFUgung. Natijrlich stellen wir ll'men gerne auch Menijvorscl')lége nach Saison-

Angebot zusammen, z. BSP. f:isch~, Lamm, Gcwqijch oder \/cgi—Gcrichtc.

Freisénderungen bleiben vorbehalten. Je nach Saison-Frodukten und
IMeischeinkauf kann es Anderungen gebcn. f:ragen Sie uns bitte nach weiteren
(Gerichten und Méglichkeitcnl (Gerne werden wir darauf cingehen.

lhr Gastgebcr
Fam. Alclo und Violeta Rohr

\/clthcim, I.Januar 2025
und das Purehus-| eam



MENUVORSCHLAGE

Vorspciscn

l"‘]ausgcmaclwtcs RaucH:orc”cnParFait mit Meerrettichtomaten, T oast und Putter
Biindner T rockenfleischteller mit [ ssiggemiise
GcFU”tc Avocaclo mit CrCVCttcn ,,Calypso“ an Cocktailsauce mit Cognac abgcschmcckt

Norwcgischcr Rauclﬁlachs mit Sa|atgarnitur und Mccrrcttichschaum, Toast und Butter

(Gartenfrische Salate

(emischter Plattsalat nach Saison
Kleiner gemischtcr Salat

Nﬂsslcrsalat ,,C]rossmuttcrart“ mit warmen Filzen, 5Pcc1<, Brotcroiiton und [

« Aldosalat” italienischer Mischsalat

Salat ,,Caprcsc“ T omaten-Mozzarellasalat mit Basilikum

Salatsauccn zur AuswaH:

French Drcssing, [talienische Drcssing, Balsamico- aus~Drcssing

14.50

15.50

14.50

15.50

9.50

10.50

12.50

10.50

14.00



MENUVORSCHLAGE

Aus der Suppcnkﬁchc

5Pargc|crcmcsuppc mit Rahmhaube (hach Saison) 8.80
Kﬂrbiscrcmcsuppc mit Curryhaubc (Hcrbst,Wintcr) 9.80
Ge\qijgclcrémcsuppe mit Gcmijsebrunoise

Rinds‘(raFterhc mit Einlagc “’)rcr Wahl (Flécﬂi, i Shcrrg, Gcmﬂscstrcif:cn usw.)

Tomatcncrémcsuppc mit Rahm und Pasilikum

Hauptspciscn

Aargaucr chtschgcnbratcn

Vom Hohriicken mit Riiebli ;an Rotwcinjus, K artoffelstock 27.50
5c|1wcinsral1msc|1nitzcl an Filzrahmsauce, hausgcmachtc Butternudeln 29.50
oder mit K albsschnitzel %8.50

Gcspicktcr Rindsschmorbratcn ,,Grossmuttcrart“
K artoffelstock oder Fo|cntal<ugc|n mit Reibkase 28.50

Kalbsschultcrbratcn a I’Orangc an brauner Orangcnsaucc, hausgcmachtc SPinatsPétzlf 29.50



Schwcinsstca‘( ,,Férstcrinncnart“ an Pilzrahmsauce, | orette-K roketten oder ]:_icrspétzh 28.50

Kalbsschnitzcl Saltim Bocca an Marsalasauce, feines Risotto 37.50
oder mit CH Pouletbrust 29.50
Schwcins-Cordonblcu ,,Burchus“ Pommes frites 29.80
Oder mit K albfleisch 37.50

Dic von uns gcwéhltcn bcilagcn gc|tcn nur als EmPFcHung

Fin (Gemiise als Bcilagc 2,50
/ wei (Gemiise als Bcilagc 5.00
Gcm[jscgarnitur 7.80



Hauptspciscn

Rcisring ,,CaSimir“ an feiner Currysaucc mit [ riichten garniert

mit Schwcincgcschnctzcltcm 30.50

mit Fou]ctbruststrchccn CH 30.50

mit Kalbsgcschnctzcltcm 38.50
Rincﬂs{:ilct ,,Stroganog:“ in Streifen gcschnittcn, ala Minute gcbratcn

an rassiger FaPn"(arahmsaucc mit Gurken und FcPcroni

serviert mit Putternudeln oder T rockenreis %9.50
Gcschnctzcltcs Kalb{:lciscl’l ,,Zijrchcrart“, an feiner Pilzrahmsauce, urchigc R asti 33%.50
oder mit Schweinefleisch 26.50

Rinds{:ilct Chétcaubriand ,,Burchus“
mit 3 verschiedenen 5auccn, Lorcttc Krokcttcn, Buttcrnudcln

und rcfchhaltigcr C;cmiiscgarnitur 59.00

Roastbccmc vom Rindscntrccétc cnglisch gcbratcn, Bernaise-Sauce und Pfeffersauce

Bratkartoffeln mit Rosmarin 37.50
5chwcinsmci|ct am Stﬂck gcbratcn, tranchiert, mit Dérrzwctschgcnsaucc
auf Rijcbhgcmijsc angerichtet, Gricssknépﬂi 32.50

K albssteak Jc nach Zubcrcitung Preis auf An{:ragc

K albsfilet J'c nach Zubcrcitung Frcis auf AnFragc



Dcsscrtauswal-nl

Grosi’s gebrannte Creme 9.50
Caramel-K 8pfli mit Rahm 9.50
Frischer [Fruchtsalat mit Rahm oder Maraschino 11.50
Coupe ,Maison® 11.50
Hausgemachtes T iramisu 11.50
Birne ,Burehus mit Vanilleglace und Schokoladenrahm 10.50
(Cassata Siciliana mit Rahm oder Kirsch 9.50
,Dessertteller , (Je nach Saison ) , Allerleic AbFr. 11.50 bis 14.50

Weitere Desserts finden Sie auf unserer Dessertkarte





