Menuvorschlége

R estaurant-Bar Burehus
Aldo und Violeta Rohr

T alstrasse 7 ~ 5106 Veltheim
Telos2893 1301

Mail . rest.burehus@bluewin.ch

www.rcs’caurant-burcl'lus.cl'l

Montag und Dicnstag gcsch]osscn
5onntag ab 14:00 UEr gcégnet



Schrgcchrte Damen und [Herren!
Werter Burehusgastl

s freut uns schr, dass Sie sich entschlossen habcn, lhren Anlass im Kestaurant
Purehus® durchzufithren. Wir werden alles daran setzen, damit [br Anlass ein
voller Er‘[:olg sein wird.

Mit den nac}ncolgcnclcn Menus geben wir |hnen einen kleinen aberblick iiber
unser Angcbot. Bewusst haben wir die \/orsPeiscn) die Suppen und das
Dessert separat aufgeﬁjlﬁrt, um [hnen die [Freiheit der Wahl einzurdumen. (ierne
stellen wir [hnen auch ein fleischloses Menu zusammen. Klsren Sie daher
rcchtzeitig ab, ob sich \/egetaricr unter Jhren (Gasten befinden. Wir beraten Sie
auch gemcjeclcrzeit, damit Sie [hre oPtimale Lésung finden, sei es kulinarisch,
aber auch lhrcm Budget angepasst.

Die nac}ncolgcnclen McnuvorscHége verstehen sich fur Anlésse ab 15 Fcrsoncn.
PBei weniger als 15 Personen steht |hnen unsere Burchus~5peiscl<artc zur

Verf:[jgung. Natiir]icl'l stellen wir “—men gerne auch Mcnijvorsch[égc nach Saison~
Angebot zusammen, z. BSP. Fisch-, | amm, Gcﬂﬁch oder \/egi~Gcricl‘)te.

Freiséndcrungcn bleiben vorbehalten. Jc nach SaisomFroduktcn und
Fleischeinkauf kann es Anderungen gcben. ]:ragcn Sie uns bitte nach weiteren
Gericlﬂten und Méglichkcitcnl (ierne werden wir darauf cingchcn.

”'nr Gastgcber
Fam. Aldo und Violeta Rohr

Veltheim, 1. Januar202%
und das Purehus-T ecam



MENUVORSCHLAGLE

Vorspciscn

Hausgemachtes RaucH:orc”cnParFait mit Mccrrcttichtomatcn, Toast und Buttcr
Biindner | rockenfleischteller mit [ ssiggemiise
GCFU”tc Avocado mit Crcvcttcn ,,Calgpso“ an (Cocktailsauce mit Cognac abgcschmcclct

Norwcgiscl'lcr Raucl'llacl‘ls mit 5alatgarnitur und Mccrrcttichscl'laum, T oast und Buttcr

Gartenfrische Salate

(emischter Blattsalat nach Saison

Kleiner gemischter Salat

Niisslersalat ,(Grossmutterart® mit warmen Filzen, Speck, Broterotiton und i
“Aldosalat” italienischer Mischsa]at

Salat ,,CaPrese“ T omaten-Mozzarellasalat mit Basilikum

Salatsauccn zur Auswahl:

French Drcssing, |talienische Drcssing, Ea]samico—Haus—Dressing

13.50

14.50

12.50

15.50

8.50

9.50

11.50

9.50

13.00



MENUVORSCHLAGE

SRS

Aus der SuPPcnkﬁchc

Spargelcremesuppe mit Rahmhaube (nach Saison) 7.80
Klirbiscremesuppe mit Curryhaube ([Herbst,Winter) 7.80
Gefligelcremesuppe mit Gemiisebrunoise 7.50
Rindskraftbriihe mit [ inlage [hrer Wahl  (Fladli, Ei, Sherry, Gemiisestreifen usw.) 8.50
[ omatencrémesuppe mit Rahm und Basilikum 7.50
Broccolicrémcsuppe mit Mandeln 7.50

Hauptspciscn

Aa rgauer chtschgenbraten

Vom Hohr‘ﬁlcken mit Ruebli ,an Kotweirjus, K artoffelstock 25.50
Schwcinsrah mschnitzel an [ilzrahmsauce, hausgcmachte Buttcrnuclcln 28.50
oder mit K albsschnitzel 36.50
Rinclshu{:tsteak vom Gri” mit K rduterschaum, Bratkartoffeln mit 5Pcc|< 28.50

Gcspicktcr Kindsschmorbraten ,,Grossmut’cerart“
K artoffelstock oder Fo[cntakugc]n mit Reibkase 27.50

Kalbsschultcrbraten a l’Orange an brauner Orangcnsaucc, hausgcmaclﬂtc SPinatspétZ]i 28.50



Sclﬁwdnsstcak L drsterinnenart® an [ilzrahmsauce, [ orette-K roketten oder E_icrsPétzli 27.50

Ka]bsschm’tzel 5altim Bocca an Marsalasauce, feines Risotto }650
oder mit CH Foulctbrust 28.50
Schweins-Cordonbleu ,PBurehus® Fommes frites 29.80
Oder mit K albfleisch 37.50

Die vonuns gcwﬁhltcn bcilag,cn gcltcn nur als E_mPFcHung

[Fin Gemiise als Bcilage 2.50
7 wei (Gemiise als Beilage 5.00
Gemijscgamitur 7-80



Hauptspciscn

Refsring ,,Casfmir“ an feiner Currysaucc mit [ riichten garniert

mit Sclﬁwcincgcschnetze]tem 29.50

mit Pouletbruststreifen (C 29.50

mit Kalbsgesc}mctzeltem 36.50
Kindsﬁlct ,,Stroganoﬁ:“ in Streifen gcscl'mittcn, ala Minute gcbratcn

an rassiger Fapﬁkarahmsaucc mit (urken und FcPcroni

serviert mit Putternudeln oder Trockenreis %8.50
Gcschnetze]tes Ka]bchisch ,,Zijrchcrart“, an feiner Pilzrahmsauce, urc]"ligc Rasti 32.50
oder mit Schwcineﬂeisch ' 25.50

Rindsfilet Chateaubriand ,Burehus®
mit 3 verschiedenen .Sauccn, ]__orctte Krokcttcn, E)uttcrnudcln

und rcicH'laltigcr C—;emijscgamitur 58.00

Roastbcc{: vom Kinclscntrecétc cnglisclﬂ gcbratcn, Bernaise-Sauce und Pfeffersauce

Bratkartoffeln mit Rosmarin 37.50
5chweinsmci!ct am StUClC gcbratcn, tranchiert, mit Dérrzwctscl'xgcnsaucc
auf Kf.icbligcm[jsc angcrichtct, Gn’cssknépﬂi 31.50

K albssteak jc nach /ubereitung Preis auf An{:ragc

K albsfilet J'c nach Zubereitung Preis auf Anfragc



Dcsscrl:auswahl

(Grosi's gebrannte (Creme 8.50
CaramcLKijP]qi mit Rahm 8.50
Frischer [Fruchtsalat mit Rahm oder Maraschino 9.50
Coupe ,Maison® 10.50
[Hausgemachtes T iramisu 10.50
Birne ,Burehus® mit Vanilleglace und Schokoladenrahm 9.50
Schokoladen-T errine mit kalt geschlagener Sabayonne 11.50
(Cassata Siciliana mit Rahm oder Kirsch 8.50
Hausgemachtes Parfait (Saisonangebot) mit Friichtesauce und Kahm 12.50
JDessertteller , (Je nach Saison ) , Allereir AbFri1.50 bis 14.50

Wcitcrc Dcsscrts finden Sic auf unserer Dcsscrtkarl:c



|hre eigenen VorscHéigc




